
Schabowe z serem żółtym

DAMIAN19

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

schab bez kości 70 dag

ser żółty 20 dag

jajko 2

sól, pieprz, przyprawa do mięsa .

Bułka tarta klasyczna Prymat .

cebula 1-2

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pokrojony schab na porcje , natrzec sola, pieprzem i przyprawa do miesa. cienko rozbic. Na kazdy
kotlet polozcy plaster sera i zlozyc na pol. Obtoczyc w bulce tartej i jajku. smazyc z obu stron
tluszcz( smazyc troche dluzej niz zwykle kotlety). Cebule i kethup do smaku.


