
Zupa ogórkowa z boczkiem

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wywar warzywny 3 litry

boczek 30-40 dag

ogórki kiszone 5 sztuk

mąka 2 łyżki

koperek do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki ścieramy na tarce o średnich oczkach następnie wrzucamy do gotującego się wywaru
warzywnego. Boczek kroimy w kosteczkę i smażymy na patelni by się zarumienił. Dodajemy do
wywaru. Zupę zagęszczamy mąką wymieszaną z wodą i dodajemy do zupy. Koperek myjemy a
następnie drobno siekamy i wrzucamy do garnka. Smacznego !!


