Doradca

smaku
Czekoladowy krem
RENATAZ-ET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
Czekolada tabliczka 1 szt
$mietana kremoéwka 20 dag
cukier 2 tyzki
spirytus 1 tyzka
jaja 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W garnuszku rozpusci¢ czekolade. Smietane ubi¢. Zéttka utrze¢ z cukrem na pulchna mase, biatka
ubi¢ na sztywna piane. Do zéttek powoli wlewac rozpuszczona, ciepta czekolade. Gdy masa
przestygnie, doda¢ ubitg Smietane, spirytus i ubitg z biatek piane, wymieszac. Przela¢ do
pucharkdw i schtodzic.



