Doradca
smaku

BLOK CZEKOLADOWY

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
margaryna lub masto 250 ¢
cukru 1 szkl.
wody 3/4 szkl.
kakao 2 tyzki
mleko w proszku (miatkie) 1 op.
zapach migdatowy 1 szt.
herbatnikéw ile chcemy
bakalie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

margaryne + wode + cukier - wstawiamy na ogien i rozpuszczamy; od czasu do czasu mieszajac;
studzimy; dodajemy mleko, kakao, zapach migdatowy i miksujemy na jednolita mase; dodajemy
rodzynki, posiekane orzechy, migdaty (lub cate stupki migdatowe), skéke pomaranczowa,
pokruszone herbatniki... wszystko co mamy lub co lubimy :) i mieszamy doktadnie; wybieramy
blache, papier do pieczenia przeciggamy ttuszczem (margaryna lub mastem), wktadamy do blachy
(trzeba zostawi¢ wyzsze brzegi z papieru) i na papier wyktadamy czekolade; réwnamy ewentualnie
na wierzch wysypujemy ptatki migdatowe i lekko wciskamy; forme z czekoladg wstawiamy do
lodéwki (najlepiej na catg noc)



