
Zupa koperkowa z kluskami

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

włoszczyzna 1 pęczek

masło 5 dag

koperek 4 łyżki

śmietana 5 łyżek

mąka pszenna 3 łyżki

jajko 2 sztuki

woda 1,5 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Włoszczyznę oczyścić i ugotować w lekko osolonej wodzie. Następnie przecedzić. Mąkę wsypać do
miski, dodać jajka i odrobinę wody. Całość roztrzepać miotełką. Bulion ponownie zagotować. Ciasto
mączno- jajeczne wlewać na bulion cieniutką strużką, całość zamieszać. Gdy kluseczki się ugotują (
wypłyną na wierzch) dodać masło, zdjąć z ognia, zaprawić śmietaną i dodać posiekany koperek.
Doprawić do smaku solą i pieprzem.


