Ciasto z pianka

SKEADNIKI

maka

cukier puder
proszek do pieczenia
masto roslinne
zé6ttka jaj
$mietana
biatka jaj
cukier

sok z cytryny
dzem owocowy
masto

maka

cukier puder

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1,5 kg

15 dag

1 tyzeczka
20 dag

2 sztuki
2-3 tyzki

4 sztuki
10 dag

1 tyzeczka
20 dag

7 dag

15 dag

5 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Make, cukier puder, proszek do pieczenia i szczypte przesia¢ na stolnice. Doda¢ zimne masto i
posiekad. Dodac cate jajko, zbttka i Smietane. Zagnies¢ szybko ciasto. Ciasto zawing¢ w folie
spozywczg i wtozy¢ na 30 minut do loddwki. Po uptywie tego czasu ciasto wyja¢, 3/4 rozwatkowac i
wytozy¢ w blaszce, reszte wtozy¢ do zamrazalnika na 10 minut, ciasto w blaszce posmarowad
dzemem owocowym. Biatka jaj ubi¢, pod koniec ubijania dodad cukier i sok z cytryny. Masto
wymieszac z magka i cukrem pudrem, przygotowac kruszonke. Na dzem zetrze¢ na jarzynéwce

ciasto wyjete z zamrazalnika. Na wierzch wytozyc¢ piane, posypac kruszonka i piec przez 1 godzine w

piekarniku nagrzanym do 180 stopni.






