Doradca
smaku

Ciasto z kremem orzechowym

ILONAALBERTOS

— CZAS ILOSC
o PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
cukier 17 dag
jajko 5 sztuk
cukier waniliowy 1 tyzeczka
masto roslinne 1 kostka
$mietana 5 tyzek
mleko 1/2 szklanki
maka 1/2 kg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
nutella 25 dag
polewa czekoladowa 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miekkie masto utrze¢ na puszysta mase z cukrem. Jajka utrze¢ z cukrem waniliowym, przela¢ do
masy maslanej. Ucierajgc dodawad smietane i mleko. Na koniec doda¢ make i proszek do
pieczenia. 1/2 masy wymiesza¢ z nutellg, druga pozostawi¢ bez mieszania z zadnymi dodatkowymi
sktadnikami. Blaszke wysmarowac ttuszczem i wysypac butkg tarta. Jasne ciasto przetozy¢ do
blaszki, na jasnym utozy¢ ciasto z nutella. Ciasto wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i
piec przez 1 godzine. Ciasto po wystudzeniu pola¢ rozpuszczong w kapieli wodnej polewg
czekoladowa.



