Doradca

smaku
Ciasto z wisniami
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

jajko 6 sztuk
masto roslinne 1 kostka
cukier 22 dag
maka pszenna 1/2 kg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
czekolada gorzka 1 kostka
wisnie 25 dag
masto 1 tyzka

Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzka

sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka jaj utrze¢ z miekkim mastem rodlinnym i 10 dag cukru. Make przesia¢ na stolnice z
proszkiem do pieczenia, na Srodku zrobi¢ wgtebienie i wla¢ w nie mase z zéttek i masta. Zagnies¢
ciasto i podzieli¢ je na dwie czesci. Czekolade zetrze¢ na proszek przy pomocy tarki jarzynowej o
drobnych oczkach. Jedng cze$¢ ciasta zagnies¢ ze startg czekolada. Ciemne ciasto wtozy¢ do
zamrazali na 30 minut, zas jasne wytozy¢ na wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tarta
blaszce. Na ciescie utozy¢ optukane, osuszone i wydrylowane wisnie. Ciemne ciasto wyjg¢ z
zamrazalnika i zetrze¢ jarzyndwka na owoce. Z biatek, pozostatego cukru i szczypty soli ubic
sztywng piane i wytozy¢ jg na ciemne ciasto. Ciasto piec w temp. 180 stopni przez 60 minut.



