Doradca
smaku

Mikotajkowe kolorowe muffinki Kamili

BERNIKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 1 szklanka
jajko 1 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
masto 100 gr
mleko 1 szklanka

barwniki spozywcze
cukier 80 gr
lukier cytrynowy

peretki cukrowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Suche sktadniki (maka, proszek do pieczenia, cukier) wymieszac ze sobg. W rondelku roztopic
masto, odstawic by ostygto.Do suchych sktadnikdw dodac mokre czyli jajko, mleko i roztopione
masto. Mieszac.

Podzielic ciasto na 4 czesci i kazdg zabarwic odrobina barwnika spozywczego. Ciasto kolorowe
wlewac naprzemiennie do foremek wytozonych papilotkami.

Wstawic do piekarnika nagrzanego do 200C na 25 minut.

Po tym czasie wyjmujac babeczki, jak wystygna ozdobic lukrem zrobionym z szklanki cukru pudru i
ok 2 tyzek soku z cytryny, Ozdobic cukrowymi peretkami.



