Doradca

smaku
brzoskwinie w ciescie
SYLWIACHMIEL
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1 szklanka
masto 1 kostka
kwasne mleko 1 szkl
szczypta soli 1 szczypta
brzoskwinie w puszce 1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

z maki,masla i mleka wyrabiamyciasto.wstawiamy do lodowki na cala noc.aby bylo twarde.rano
walkujemy na gruboOsc 0k,0,5 cm.kroimy na kwadraty.na srodek kazdego ukladamykawalek
brzoskwini.zagniatamy rogi do srodka.pieczemy na blaszce w temp.250 stopni.



