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nalesniki z serem
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ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

mleko 2 szklanki
jajko 4 szt
maka tortowa 2 szklanki
cukier 2 lyzeczki
olej do smazenia 1 szklanka
biaty ser 250 dag
$mietana 1 szt
cukier puder do smaku
cukier waniliowy 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W garnku roztrzepujemy jajko z mlekiem, dodajemy make i cukier. Wszystko mieszamy na mase
bez zadnych grudek. Na patelni rozgrzewamy olej i nalewamy chochelka mase. Smazymy nalesniki
z obydwu stron, az beda brazowe. Do nastepnego garnka wktadamy biaty ser, zéttka i wsypujemy
cukier waniliowy, doktadnie mieszamy mikserem. Smarujemy nalesniki nadzieniem i zwijamy w
ruloniki. Polewamy Smietang i posypujemy cukrem



