Doradca
smaku

Ciasto pomaranczowo - marchewkowe

MISIABE

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

marchew 200 g
maka 150 ¢
cukier puder 120 g
masto 6049

jaja 6 szt
pomarancza 2 szt
mandarynka 2 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto topimy i studzimy. Marchewke $cieramy na drobnych oczkach. Z pomaranczy Scieramy
skérke i wyciskamy sok. Mandarynki dzielimy na czastki.

Z trzech biatek ubijamy piane. Do pozostatych jajek i zéttek dodajemy cukier puder i miksujemy.
Kolejno dodajemy masto, marchewke, proszek do pieczenia, make, sok z pomaraniczy i skérke. Na
samym koncu dodajemy piane z biatek i lekko mieszamy. Ciasto wlewamy do formy i obktadamy
czastkami mandarynki.

Pieczemy 180 C do \"suchego patyczka\"

Smacznego!



