Doradca
smaku

Czekoladowy torcik z gruszkami

IZABELA29
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 3 szkl
masto 1 kostka
cukier 1 szkl
gruszki 5
jajko 4
mleko 7 tyzek

rafinada do posypania 4 tyzki

konfitura morelowa 3 tyzki
kakao 2 tyzi
cukier waniliowy 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Utrzec ttuszcz cukrem i cukrem waniliowym na puszysta mase ,Wbic wszystkie jajka ,nie przerywajgc
ucierania do uzyskania konsystencji kremu.

Zmieszac make z torebka proszku do pieczenia ,przesiac bezposrednio do masy ,dodajac 4 tyzki
mleka.Catosc doktadnie wymieszac.

Nasmarowac ttuszczem i posypac butka tarta tortownice .Przelac do niej potowe ciasta .Reszte masy
wymieszac z pozostatym mlekiem i kakao .Przelac na jasng warstwe masy w formie .Catosc lekko
przemieszac widelcem ,wykonujac spiralne ruchy.Wyréwnac powierzchnie ciasta.

Obrac gruszki ,przekroic na potdwki ,usungc Srodki z pestkami.Nakroic gérne warstwy owocéw wzdt6z
na gtebokos$c 1 cm. Utozyc wszystkie gruszki na ciescie ,rowkami ku gérze.Catosc posypac potowa
rafinady .Wstawic forme do dobrze nagrzanego piekarnika.Piec torcik przez 1 godzine w temp. ok .175
*C.

Lekko podgrzac w rondelku konfiture morelowg ,przemieszac .Réwnomiernie posmarowac konfiturg
catg powierzchnie ciasta.Odstawic do wystygniecia.Przed podaniem posypac ciasto pozostata rafinadg .






