Doradca
smaku

Pikantne plastry stodkich ziemniakow

MONIKA192
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
stodkich ziemniakéw 500 g
sosu chili 1 tyzeczka
sol i pieprz do smaku
olej stonecznikowy 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowac wode w duzym garnku, wrzuci¢ stodkie ziemniaki i gotowac je przez 10 min. Doktadnie
odcedzi¢ i przetozy¢ na deske do krojenia. Obra¢ stodkie ziemniaki i pokroi¢ je w grube plastry. W
misce wymieszac olej, sos chili oraz sél i pieprz do smaku. Wetrze¢ pikantng mieszanke w
ziemniaki. Umiesci¢ je, naoliwiong strona do dotu, nad Srednio rozgrzanymi weglami i piec przez
5-6 min. Lekko posmarowac gérng czes¢ ziemniakéw olejem i odwrécic je; piec przez kolejne 5
min, az stang sie ztote i chrupigce. Podawac na ciepto.

Smacznego!!!



