Doradca
smaku

Niedzielne ciasto z jagodami
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka tortowa 50 dag
masto roslinne 1 kostka
z6ttko jajek 5 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

czekolada sypka (do picia) 3 - 4 tyzki

biatka jaj 5 szt
cukier 3/4 szkl
jagody 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zarobic ciasto ze sktadnikdw podanych od géry w poz. 1 - 4.
Podzieli¢ wyrobione ciasto na 3 czesci.
Do jednej czesci dodad sypka czekolade i doktadnie wyrobi¢, aby ciasto byto jednolicie brazowe.

Blache (30 x 25) wytozy¢ papierem do pieczenia, posmarowac ttuszczem i obsypac butka tarta .

Na grubej tarce zetrze¢ na blaszke ciasto biate, roztozy¢ na nim jagody ( jesli uzywamy jagdd mrozonych to
nie rozmrazamy ich catkowicie, tylko tyle, by owoce daty sie rozdzieli¢, w przeciwnym razie ciasto wyjdzie
nam sino niebieskie).

Na na jagody Scieramy ciasto czekoladowe.
Ubi¢ piane z biatek.
Pod koniec ubijania doda¢ cukier.

Piane wytozy¢ na ciemne ciasto z jagodami, a na nig zetrze¢ trzecia - biata - cze$¢ ciasta.
Piec okoto 45 minut w temperaturze 180 stopni C.( jesli z termoobiegiem to temperature ustawiamy na 150 -
169 stopni c)
Po wyjeciu ciasta z piekarnika posypujemy je cukrem pudrem, lub jesli kto$ woli polewamy dowolng polewa
lub pomada.






