Doradca
smaku

Sposdéb wykonywania pierogow

ASERET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 54

SKEADNIKI

maka pszenna 1/2 kg
woda 1 (ciepta)

jaja 1 (opcjonalnie)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ na stolnice, w Srodku zrobi¢ zagtebienie, dodac sél,wla¢ wode.
Zagnies¢ ciasto, wyrobic¢ dobrze, ale lekko - ma by¢ wolne.

Gotowe ciasto rozwatkowujemy tworzgc wateczek tak jak na kopytka, tylko grubszy, tak ok. 7 - 8
c¢m $rednicy i tniemy go na 1 - 1,5 cm krazki, ktére rozwatkowujemy delikatnie, tworzac kétka.
Ten sposéb jest o tyle lepszy, ze nie pozostawia nam skrawkéw, jakie powstajg przy robieniu
pierwszym sposobem.

A zarobienie pozostatych skrawkéw daje nam twardsze ciasto.



