
Masa truskawkowa do przełożenia tortu

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło 1

cukier puder 1 szkl

galaretka truskawkowa 2

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kostkę masła utrzec ze szklanką cukru pudru .Odsączone truskawki rozgnieśc widelcem i dodac do
masy ,razem wszystko zmiksowac .Rozpuścic galaretki w 1/5 szklance wody .Ostudzic i jak się
zacznie ścinac wlac do tej masy i wszystko razem zmiksowac.Masą przełożyc można dwa blaty
biszkoptu nasączone wodą z sokiem z truskawek.


