Doradca

smaku
Torcik jabtkowy
IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
masto lub margaryna 1 kostka
zottka jaj 2
cukier puder 1 szklanka
cukier 1 tyzka
galaretka 1
Biszkopt 2 krazki
wodka 50 ml.
jabtko kwasne 6 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przyrzadzic galaretke wedtug przepisu na opakowaniu i odstawic do ostygniecia,.

Jabtka obrac ,zetrzec na tarce o duzych oczkach i lekko odcisngc z nich sok do garnuszka.

Do soku dodac 3-4 tyzki przegotowanej wody ,alkohol,wsypac cukier i wymieszac.

Miekkie masto utrzec najlepiej mikserem z cukrem pudrem i zéttkami na puszysta mase,nastepnie
starannie wymieszac z jabtkami.

Krazek ciasta wtozyc do tortownicy $redniej wielkosci ,nasaczyc potowg przygotowanego ptynu i
réwnomiernie pokryc potowa kremu.

Na kremie utozyc drugi krazek biszkoptu lekko przyciskajgc i nasaczyc resztg ptynu i posmarowac
pozostatym kremem.

Zalac torcik galaretka i wstawic na 2 godziny do lodéwki .Kroic nozem maczanym w gorgcej
wodzie.



