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Krokiety z pieczarkami
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SKEADNIKI
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woda gazowana
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sél

pieczarki

cebula biata

cukier

Butka tarta klasyczna Prymat

pietruszka zielona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wlewam okoto 3 szklanek mleka, dodaje 2 jajka, tyzeczke soli, szczypte cukru, okoto 100
ml wody gazowanej, kilka tyzek oleju i maki tyle, aby ciasto byto nie za geste. Wole nales$niki
cienkie, dlatego ciasto powinno by¢ bardziej rzadkie. Na mocno rozgrzana patelnie wlewam okoto
tyzki (chochli) ciasta i smaze na matym ogniu na ztoty kolor z obu stron.

W miedzyczasie przygotowuje farsz: pieczarki myjemy i trzemy na duzych oczkach. Cebule kroimy
w pidrka i podsmazamy na patelni, na tyzce masta. Nastepnie dodajemy pieczarki, solimy,
posypujemy pieprzem i mieszamy. Gdy pieczarki bedg ugotowane dodajemy posiekang pietruszke
oraz tgczymy wszystko za pomoca jajka.

Kazdego nalesnika nastepnie obdzielam hojnie farszem pieczarkowym i zawijam tak, aby ten farsz
nie wylatywat. Gdy uformuje wszystkie krokiety mocze je doktadnie w jajku, obtaczam w butce
tartej i obsmazam na ztoty kolor na matym ogniu. Gotowe!



