
Murzynek z wiórkami kokosowymi

EMILIA22

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 2 szklanki

kakao 3 łyżki

margaryna 0,5 kostki

wiórki kokosowe 2 łyżki

mleko 1 szklanka

cukier 1,5 szklanki

jajko 3 szt

cukier puder do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do rondelka wlać 1 szklankę mleka,dodać pół margaryny,cukier i 3 łyżki kakao.Całość zagotować i
ostudzić.
Do miski wsypać 2 szklanki mąki,wbić jajka i dodać ostudzony tłuszcz z kakao.Wszystko dokładnie
wymieszać i dodać 2 łyżki wiórek kokosowych.
Ciasto wlać do wysmarowanego margaryną i posypanego mąka prodiża.Piec przez 40
minut.Gotowe ciasto posypać cukrem pudrem.


