Tort inacze;

SKEADNIKI

pieczarki

cebula

$Smietana kwasna
szynka

koncentrat pomidorowy
posiekana zielenina
zubréwka

bulion

grzybki marynowane
kreméwka

parmezan

zottko jajek

chleb czerstwy

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

20 dag
1/2 sztuki
100 ml
15 dag

2 tyzki
2-3 tyzki
50 ml
150 ml
5-8 sztuki
200 ml
2-3 tyzki
1 sztuka

1 okragty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Chleb obra¢ ze skérki i pokroic je na 3 blaty, tak jak biszkopt. Bulion wymiesza¢ z wédka i uzy¢ do nasaczenia
chleba. Cebule posiekac i zeszkli¢ na oliwie wraz z posiekanymi pieczarkami. Pod koniec duszenia doda¢
posiekang zielenine i kwasna Smietane tak, zeby pieczarki wraz z innymi sktadnikami miaty konsystencje

kremu. Mozna zagesci¢ butka tartg. Szynke pokroi¢, podsmazy¢ na oliwie z odrobing bulionu, na koniec doda¢

koncentrat pomidorowy i przyprawy. Podsmaza¢, az masa zgestnieje. \"Tort\" przetozy¢ masa z pieczarek, a
nastepne blaty masg z szynki. Kreméwke ubi¢, pod koniec ubijania doda¢ do niej zéttko jaja i przyprawy do
smaku. Uzy¢ jej do posmarowania wierzchu i bokéw tortu. Parmezan wymiesza¢ z butka tartg i obsypa¢ nim
wierzch i boki. Wierzch ozdobi¢ pokrojonymi grzybkami marynowanymi. Podgrzac przez 1-2 minuty w

piekarniku, zeby ser delikatnie sie rozpuscit. Podawac od razu po przygotowaniu.






