Doradca
smaku

Satatka z warzyw w galarecie

RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI

groszek konserwowy 1 puszka
marchew 1 szt
pietruszka 1 szt

por 1 szt
jabtko 2 szt

sol do smaku
cukier do smaku
Zelatyna wieprzowa Prymat 3 tyzeczki
majonez 3 tyzki
ogorek kwaszony 2 szt

sok z cytryny 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Odcedzi¢ zielony groszek z zalewy. Ugotowana marchew, pietruszke i seler, obrane ogdrki i jabtka
pokroi¢ w kostke. Surowy por oczysci¢ i pocigé w cienkie paseczki. Warzywa wymieszad,
przyprawi¢ do smaku solg i cukrem oraz potowg soku z cytryny. Namoczy¢ zelatyne w wodzie, a
gdy napecznieje wstawi¢ kubeczek do wrzatku, rozpusci¢. Do majonezu wla¢ cienkim strumieniem
stale ucierajac, przestudzong zelatyne. Cze$¢ majonezu witozy¢ do satatki i szybko wymieszad.
Utozy¢ satatke w formie, wycisna¢ na wierzch dekoracje z pozostatego majonezu i wystudzic.



