Doradca
smaku

Muffinki czekoladowe z r6zowg pomada

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka pszenna

jajko

maslanka

proszek do pieczenia
Soda oczyszczona Prymat
kakao naturalne

cukier trzcinowy

esencja waniliowa

lukier

czekolada gorzka

masto

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do jednej miski przesiatam: 2 szkl. maki luksusowej + szczypte soli + po 1 tyzeczce proszku do
pieczenia i sody oczyszczonej + 3 tyzeczki kakao naturalnego. Dodatam tez 1/2 pokrojonej w
kostke gorzkiej czekolady 70%. W drugiej misce wymieszatam: 2 roztrzepane jajka + 1/2 tyzeczki
esencji waniliowej + 1/2 szkl. maslanki + 4 tyzki roztopionego masta. Blaszke do muffinek
wytozytam papilotkami a piekarnik nagrzatam do 180 st. C. Mokre sktadniki wlatam na raz do
suchych i szybko zamieszatam ciasto tyzka - tylko tyle Zzeby sie lekko potgczyty. Natozytam porcje
do foremek i wstawitam do piekarnika. Piektam ok. 15-20 min. - trzeba uwazad bo ciasto jest
ciemne i nie wida¢ zrumienienia wiec fatwo przypali¢! Lekko przestudzone posmarowatam lukrem
utartym z cukru pudru i syropu wisniowego, takiego do rozcieficzania, przybratam czekoladowymi
serduszkami.



