
Ziemniaki z grzybami

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 50 dag

cebula 2 szt

śmietana 0,5 szklanki

pomidor 3 szt

zielenina 5 łyżek

tłuszcz 2 łyżki

sól do smaku

pieprz do smaku

grzyby 30 różne rodzaje

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczone grzyby pokroić w paski, podsmażyć razem z cebulą na tłuszczu, dodać sól i pieprz do
smaku, dusić do odparowania sosu. Ziemniaki obrane pokroić w krążki, obgotować w niewielkiej
ilości wody, odcedzić półmiękkie, połączyć z grzybami, dodać obrane ze skórki i pokrojone w
kostkę pomidory, łyżkę wody i zagotować. Wlać śmietanę i jeszcze raz zagotować. Podawać obficie
posypane zieleniną.


