Doradca

smaku
Satatka z pieczarek.
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

pieczarki 1 kg
groszek konserwowy 1 puszka
koperek 1|2 peczka
siekany szczypiorek 1|2 peczka
sok z cytryny 3 tyzki
majonez 1 stoiczek
natka pietruszki 1|2 siekana
jajko ugotowane na twardo 6 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte pieczrki kroimy w plasterki , wieksze pieczarki kromy na drobniej, Sparzamy zakwaszona
woda wrzaca , odcedzamy na sitku , skrapiamy sokiem z cytryny.Groszek odsaczamy . Jajka kroimy
w kostke . Skladniki wszystkie mieszamy z majonezem , doprawiamy sola i pieprzem . Schladzamy
w lodowce 2 godziny.



