Doradca
smaku

pasztet z krélika z suszong sliwkg
ARLETA / KAJA13

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

H 5+

SKEADNIKI
éliwki suszone 1 opakowanie
wtoszczyzna 2 (bez pora)
boczek 0,5 ttusty
krélik 1,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso krélika oraz podgardle/boczek gotujemy do miekkosci z wtoszczyzng, jatowcem, pieprzem
ziarnistym, lisciem laurowym i zielem angielskim i 2 tyzkami soli. obieramy mieso z kosci mielimy
wraz z wtoszczyzng w maszynce. Doprawiamy do smaku solg , pieprzem i papryka. Wyktadamy do
blachy wysmarowanej mastem i posypanej butka tartg wciskamy sliwki suszone w farsz. Pieczemy
az zrobi sie fadna bragzowa skdrka (ok 30-40 minut)



