
Domowe zapiekanki na chlebie

MAŁGORZATA80

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pieczarki 20 dag

masło

cebula

sól

pieprz

ser

chleb

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki myjemy i trzemy na dużych oczkach tarki. Cebulę kroimy i podsmażamy na patelni z
dodatkiem masła. Do cebuli dodajemy pieczarki ii wszystko razem dusimy, aż pieczarki będą
miękkie. Każdy kawałek chleba smarujemy masłem i kładziemy około 2 łyżek farszu, przykładamy
plasterkiem sera i zapiekamy w piekarniki w temp. 200 stopni, aż ser się rozpuści:)


