Doradca
smaku

Przecier z pigwy i rozy (doskonaty do nalesnikéw)
ARLETA / KAJA13

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H

5+

SKEADNIKI
pigwa 1 kg
cukier 0,6 kg

dzika réza 0,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

owoce pigwy obieramy usuwamy gniazda nasienne i kroimy w czastki. Z owocéw rézy usuwamy
nasionka (troche schodzi z tym). Wszystko wraz z cukrem (30dkg na litr przecieru) oraz odrobing
wody zagotowujemy kiedy zmieknie miksujemy zasmazamy az zgestnieje. naktadamy do stoiczkéw
i pasteryzujemy ok 5 minut. Szybsza wersja to zrobienie na zelifixach)



