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Zapiekanka ziemniaczana z kietbasg i papryka
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POWYZE) 1H 3-4
i l. J ?
SKEADNIKI
ziemniaki 1 kilogram
kietbasa 0,5 kilograma
cebula 3 sztuki
papryka 2 sztuki
oliwa 3 tyzki
$mietana 12% 100 mililitréow
Czosnek suszony Prymat 2 duze tyz.

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat

Kucharek przyprawa do potraw

pieczarki 30 dag
jajko 1 sztuka
ser gouda 30 (tarty)
Pieprz czarny mielony Prymat 2 szczypty
Przyprawa do ziemniakéw To Naturalne 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy i kroimy na cienkie plasterki.

Kietbase kroimy na plasterki, cebule na krazki, pieczarki i papryke wedtug uznania. Dodajemy kietbase i warzywa na
rozgrzana oliwe i smazymy. Przyprawiamy Kucharkiem.

Wysoka blaszke lub naczynie zaroodporne smarujemy oliwa. Uktadamy na przemian warstwe z plasterkéw
ziemniaczanych i kietbasy z warzywami. Warstwe ziemniaczang dodatkowo oprészamy pieprzem, czosnkiem i przyprawa
do ziemniakéw.

Smietane mieszamy razem z roztrzepanym jajkiem i potowg startego sera. Zalewamy zapiekanke. Posypujemy resztg
sera. Wstawiamy do rozgrzanego do 180 stopni piekarnika na 50 minut.






