
ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA Z SEREM

REMPRZEM

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 1 KG

jogurt naturalny 2 szklanki

koperek pęczek

natka pietruszki pęczek

ser żółty 20 dag

mozzarella 1 kulka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Obieramy ziemniaki i gotujemy je tak aby nie były całkiem miękkie. Po wystudzeniu kroimy w
cienkie plasterki i układamy w naczyniu żaroodpornym. Naczynie wysmarować tłuszczem ( może
być masłem lub oliwą)
Natkę i koperek drobno siekamy, ser żółty ścieramy na tarce. Wszystko mieszamy z jogurtem i
doprawiamy solą i pieprzem.
Każdą z warstw z ziemniaków przelewamy sosem. Na samą górę nakładamy pokrojoną w plastry
mozzarellę.
Wkładamy do nagrzanego piekarnika na 20-30 minut.


