
SZARLOTKA MIODOWO CYTRYNOWA

MARGO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 SZKL

szklanka miodu

szklanka cukru

proszek do pieczenia 2 ŁYŻECZKI

Soda oczyszczona Prymat 2ŁYŻKI

jajko 5

kostka masła

cynamon Prymat 2 ŁYŻECZKI

jabłka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

WSZYSTKIE SKŁADNIKI NA CIASTO DOBRZE WYMIESZAĆ , JABŁKA TO ILOŚĆ DOWOLNA TYLKO
JEDNO MOŻEMY ZOSTAWIĆ SOBIE DO DEKORACJI, OBIERAMY WYJMUJEMY WNĘTRZNOŚCI, POKROIĆ
W KOSTKĘ I DODAĆ DO CIASTA.CAŁOŚĆ WYMIESZAĆ A JEDNO JABŁKO KROIMY W PLASTERKI I
UŁOŻYĆ W WACHLARZ PIEC 50 MINUT W TEMP. 180 ST.


