Doradca

smaku
Ciasto aroniowe
MYSZKA75
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 1\2 kg
margaryna 1\2 szt
masto 1\2 szt
cukier 30 dag
aronia 1\2 kg
mleko 100 ml
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
aromat
jaja 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na matym ogniu roztapiamy masto i margaryne i odstawiamy do ostygniecia. Oddzielamy biatka od
z6ttek. Do miski przesiewamy make z proszkiem do pieczenia, dodajemy cukier, mleko, aromat
waniliowy, zéttka, ostudzone masto i margaryne i doktadnie mieszamy. W drugiej misce ubijamy
biatka na sztywng piane. Przektadamy ja do ciasta i delikatnie mieszamy do momentu otrzymania
jednolitej masy. Forme do pieczenia mozna wysmarowac ttuszczem i posypac butka tarta lub
maka. Na blache naktadamy ciasto i tyzkg wyréwnujemy powierzchnie. Nastepnie gesto uktadamy
umytg i oczyszczona aronie. Pieczemy przez ok 45 min w temperaturze ok 180 stopni.



