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Cebule, marchew, seler i pomidory drobno pokroi¢. W duzym garnku rozgrzac 8 tyzeczek oliwy i zrumienié¢

tymianek. Doda¢ cebule, marchew i seler. Kiedy cebula zarumieni sie, doda¢ pomidory, sél i pieprz. Dusi¢ na matym
ogniu przez 10 min. Pokroi¢ pieczywo na sredniej wielkosci kawatki. Wrzyci¢ do garnka. Doda¢ kostke rosotowa i 1,5
litra wody. gotowac przez 30 min. Pokroi¢ drobno czosnek i watrébki. W oddzielnym naczyniu podgrzac¢ kilka tyzek

oliwy i zrumieni¢ na niej czosnek. Doda¢ watrdbki, szatwie i kilka tyzek gotujgcego sie wywaru. Kiedy watrébki
zrumienig sie, przetozy¢ catos¢ do garnka z zupa. Wymieszad. Przela¢ wszystko do zaroodpornego naczynia. Ubi¢

jajka ze szczypta soli i kilkoma tyzeczkami startego sera. Wstawi¢ do goracego piekarnika na 5 minut.






