Doradca
smaku

satatka pieczarkowo - makaronowa
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI
pieczarki 40 dag
cebula 2 szt
imbir swiezy odrobina

oliwki nadziewane papryka 8-10 szt

makaron 40 - 50 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron - drobniutki gotujemy wg przepisu na opakowaniu

Pieczarki, myjemy, oczyszczamy, ptuczemy i scieramy na jarzynéwce, skrapiamy sokiem z cytryny
lub roztworem kwasku cytrynowego i wody.\'

Oliwki osaczamy i siekamy.

Réwniez imbir po obraniu drobniutko siekamy.

Cebule 2 duze sztuki obieramy, ptuczemy, kroimy w piérka.

Na patelni rozgrzewamy oliwe, cebule i dusimy ja.

Gdy cebula zeszkli sie dodajemy posiekany imbir, pieczarki, i dusimy je na ztoty kolor.

Do odcedzonego makaronu dodajemy pieczarki z imbirem i cebulg, odrobine soli i oregano - do
smaku.

Wszystko doktadnie mieszamy, uktadamy w salaterce.

Satatka ta, urozmaica menu wigilijne i nie tylko.. A przepyszna jest zaréwno na gorgco i na zimno.



