Doradca

smaku
0gorki z czosnkiem
KUKLIK
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI

koper peczek
czosnek 2 gtéwki
sél do smaku
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 szt
Zalewa:
cukier 1 szklanka
ocet 10 % 1 szklanka
woda 2 szklanki
Pieprz czarny ziarnisty Prymat 1 szt
cebula 1/2 kg
Ziele angielskie cate Prymat 1 szt
ogorki 3 mate

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki pokroi¢ w plasterki 2 cm posoli¢ do smaku zostawi¢ na catg noc do stoikéw wtozy¢ koper po
wiekszym zgbku czosnku i po 3 szt ziela pieprzu i 1 listek laurowy 3 cebulki plasterki ogérka zala¢
goracy zalewaq i pasteryzowad przez 5 min



