SKEADNIKI

jajko

maki tortowej

cukru

wody

proszku do pieczenia
kakao

maKki

do ciasta

masta lub margaryny
mleko

cukru pudru

maki ziemniaczanej

kakao

Doradca
smaku

EWA109

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4

2 szklanki

1 1/2 szklanki
10 tyzek

1 1/2 tyzeczki
2 tyzki

2 tyzki
Polewa

10 dag

2 tyzki

10 dag

1 tyzka

2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



jajka cate wbijamy do miski i miksujemy, dodajemy cukier, olej wode i make wymieszang z
proszkiem do pieczenia. razem wszystko miksujac na jednolita mase. Nastepnie dzielimy na dwie
czesci. Do jednej dodajemy 2 tyzki maki, a do drugiej 2 tyzki kakao. | miksujemy.

Do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tartg foremki wlewamy na przemian raz ciemna raz
jasngmase. Foremka jak na babke prostokatna. Pieczemy w temperaturze 200C okoto godziny.

Mozemy pola¢ upieczong babke roztopiong gorzka czekolada lub zrobié polewe.

Polewa:

Wszystkie sktadniki wktadamy do garnuszka i podgrzewamy(nie wolno zagotowac), ciggle
mieszajac az powstanie jednolita masa. Nastepnie oblac ciasto i pozostawi¢ do ostygniecia.
Mozemy posypac kokosem lub kolorowymi cukiereczkami.

Smacznego.



