Doradca

smaku
CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
cukier 1 tyzka
maka 2,5 szklanki
mleko 1 szklanka
olej roslinny 2 tyzki
sol 1/2 tyzeczki
pieczarki 50 dag
przecier pomidorowy 1 stoiczek
Z6tty start ser 30 dag
majeranek do ciasta 2 tyzki
drozdze 1/2 kostki
oliwki 1 opakowanie
cebula 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:W garnku rozprowadzi¢ drozdze, cukier i ciepte mleko,dodac 4 tyzki maki, potaczy¢ , przykryc i

odstawi¢ na 20 minut do wyros$niecia. Do maki z solg i majerankiem wla¢ rozczyn drozdzowy, zagnies¢
ciasto, dodac olej i jeszcze raz zagnies¢ . Ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Z kazdej wywatkowac placek,duzy
lub maty to zalezy jaki chcemy spéd, cienki czy gruby.Ciasto wyktadamy na blache wczesniej
posmarowang oliwg i obsypana maka(w brzegi ciasta mozna zawina¢ paski z6ttego sera) naktadamy farsz
i posypujemy zéttym serem, oliwkami i pozostawiamy do wyros$niecia.

Pieczemy w temp.200stopni przez okoto 20minut

Farsz:Cebule, pieczarki, kroimy i smazymy na masle, dodajemy przyprawy do pizzy i przecier
pomidorowy. Dusimy pod przykryciem 5 minut.






