Doradca
smaku

Satatka z ogdérkéw z przecierem pomidorowym.

IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ogorki swieze 6 kg
cebula biata 1/5 szt
przecier pomidorowy 2 stoiczki
cukier 1 szklanka
olej 1 szklanka
ocet 10 % 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki pokroic w talarki ,posolic i odstawic na 2 godziny.Cebule pokroic w kostke i w innym
pojemniku niz ogdrki , posolic i odstawic na 2 godziny.Ogérki i cebule po tym czasie odcisnac i
potaczyc z reszty sktadnikéw .Naktadac do stoikdw i zagotowac 10 minut od momentu zagotowania
sie wody.Podawac do ziemniaczkdw.



