Doradca
smaku

Marynata jatowcowo-czgberowa
PACPAW

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziele angielskie 1
czaber 2 tyzeczki
olej z pestek winogron 4 tyzki
Kolendra cata Prymat 1/2 tyzeczki
Czosnek suszony Prymat 1 tyzeczka
Owoc jatowca caty Prymat kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki oprécz oleju wsypujemy do mozdzierza i ucieramy. Nastepnie dolewamy olej i
doktadnie mieszamy. Marynate te czesto stosuje do mies i drobiu robionych \"po mysliwsku\".



