Ztote ciasto

SKEADNIKI

maki

masta roslinnego
z6ttko jajek

cukru pudru

cukru waniliowego
$mietany
mirabelek

jajko

cukru

twarozku

maki

proszku do pieczenia

alkohol

Doradca
smaku

ASERET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

50 dag

25 dag

3 szt

1,5 szklanki
1 opak

2 - 3 tyzki
50 - 70 dag
2 szt

5 tyzek

15 dag

2 kopiaste tyzki

1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z podanych od 1 do 6 sktadnikéw zagnies¢ kruche ciasto i wstawic je na 30 minut do lodéwki.
Mirabelki umy¢, osaczy¢ i wydrylowac.
Z6ttka z potowg cukru utrze¢ do biatosci.

Nadal ucierajac, doda¢ make, twarozek, proszek i alkohol.

Uciera¢, az masa bedzie jednolita.

Schtodzonym kruchym ciastem wylepi¢ sporg tortownice, ponaktuwac je i wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni, na 15 minut.

ILOSC
PORCJI
5+

Z biatek ubi¢ sztywna piane, doda¢ do niej pozostaty cukier, jeszcze chwile ubijac i, delikatnie mieszajac, potaczy¢ z masg z6ttkowo-

twarozkowa.

Gdy ciasto w piekarniku zacznie sie rumieni¢, wyjac je i rozsmarowac na nim mase jajeczno-twarozkowa, a nastepnie utozy¢ mirabelki.
Wstawic ciasto do piekarnika i piec jeszcze 25 - 30 minut.

posypac cukrem pudrem.






