
makaron wstążki z gorgonzolą

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masło 1 łyżka

gorgonzola rozdrobniona 250 g

śmietana 150 g

mąka ziemniaczna 1 łyżeczka

szałwia posiekana 4 gałązki

makaron 400 g

oliwa 2 łyżki

zioła do przybrania

wino białe wytrawne 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

masło rozgrzac w garnrku, 150g gorgonzoli roztopić,dodać śmietanę, wino i mąkę,
wymieszać.wrzucić szałwię, doprawić solą i pieprzem.ogrzewac aż sos zgęstnieje.zdjąć z kuchenki.
ugotować makaron z 1 łyżeczka oliwy.odsączyć i wymieszać z pozostałą oliwą.sos wylać na
makaron, posypać resztą sera i udekorować ziołami.


