Doradca

smaku
Boczek pieczony z ziotami
ASIAKALI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
chudego surowego boczku 1,5 kg
czosnek zabki 6 zgbkow
wino biate wytrawne 1 tyzka
oliwa 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czosnek zmiazdzy¢,potaczy¢ z oliwg,winem,solg i ziotami.Boczek powinien by¢ niezbyt gruby,zeby
mozna go byto zwingc w rolade Doktadnie natrze¢ boczek,ciasno zrolowaé,zawigzaé nicig ,owingé
folig aluminiowa i odtawi¢ na noc do lodéwki.Nastepnego dnia piec ok. péttorej godziny.15 min.
przed kohcemmozna odwing¢ folie,zeby sie tadnie przypiekt z wierzchu.Podawac z chrzanem lub
ostrymi sosami.



