Doradca
smaku

Camembert z sosem miodowo balsamicznym
ULCIK

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 1-2

SKELADNIKI
oliwa 2 tyzki
ocet balsamiczny 2 tyzki
orzechy wioskie 2 tyzki
midd lipowy 2 tyzki
camembert 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sery wyjac¢ z pudeteczka, utozy¢ w formie na folii aluminiowej i porzadnie po naktuwad widelcem od
géry. Oliwe, midd oraz orzechy, czosnek i ocet porzadnie wymieszac. Delikatnie tyzeczka, po
tyzeczce naktadacd na sery, tak zeby cata mieszanka z nich nie sptyneta. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika i piec ok. 15 minut, az ser bedzie miekki. Podawa¢ natychmiast.



