Doradca
smaku

Ciasto truskawkowo-$Smietankowe
IRENA13

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI

ponizej )

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI:

galaretka truskawkowa 2
$mietana 18% 400 ml
cukier 2 tyzki

zelatyna 1 tyzka
truskawki 0,5 kg

PRZYRZADZANIE

Truskawki optukaé, obrac¢ szyputki, osuszy¢ na sicie. Zelatyne rozpusci¢ w 4 tyzkach wody, jedna
galaretke w szklance wrzatku, dodajac dwie tyzki cukru. Potgczy¢ galaretke z zelatyng. Schtodzic.
Smietane spieni¢ trzepaczka, powoli dodawa¢ galaretke, caty czas mieszajac. Okragta forme
wytozy¢ papierem, wla¢ mase $mietanowa, odstawi¢ do zastygniecia. Drugg galaretke rozpusci¢
wg. przepisu na opakowaniu. Uktadad na ciescie truskawki, zala¢ stygnaca galaretka. Najlepiegj
smakuje kilka godzin po zastygnieciu.



