Doradca

smaku
Lemoniadowe gofry
CBETI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 500 ¢
jajko 4 szt.
cukier krysztat 3 tyzki
roztopione masto 75¢
cukier puder 100 g
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
oranzada 750 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do maki wsypujemy make, robimy wgtebienie, dodajemy jajka i cukier krysztat. Mieszamy
drewniang tyzka, nastepnie wlewamy lemoniade, wymieszac. Dodajemy proszek do pieczenia i
stopione masto,doktadnie wymieszac. Upiec gofry. Jeszcze ciepte posypac cukrem pudrem.



