Doradca
smaku

satatka z rakow

MALENKAAA_85

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI

raki 400 g
ogorek 1SZT
rzodkiewka 1SZT
koperek 1SZT
majonez 2-3 LYZKI
$mietana 1-2 LYZKI
ketchup 1-2 LYZKI
sok z cytryny DO SMAKU

sol, pieprz, cukier DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki kroimy w kostke. rzodkiewki kroimy w talarki.koperek siekamy. majonez taczymy ze
Smietang ketchupem i koperkiem. raki ogérek i rzodkiewke i sos wymiesza¢ i doprawiamy.



