Doradca

smaku
placek z piang z biatek
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

maka 3,5 Szklanki
zottko jajek 6
masto 35 dag
kakao 2 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzek
piana:biatka 6
cukier pottorej szklanki
maka ziemniaczana 3 tyzeczki
dzem 1 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z podanych sktadnikéw zagnies¢ ciasto i podzieli¢ je na 3 czesci. Jedng wylepi¢ dno tortownicy. Do
drugiej dotozy¢ kakao i razem z trzecig czescig schtodzi¢ w lodédwce. Na ciescie w tortownicy
rozsmarowac¢ dzem. Nastepnie wytozy¢ ciemna warstwe ciasta Scierajac jg na tartce. Wytozy¢ ubita
piang z biatek z dodatkiem cukru i maki ziemniaczanej. Na to wytozy¢ biate ciasto tez starte na
tartce. Upiec na ztoty kolor.



