Doradca

smaku
Rolady domowe
EWA109
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
rolady z szynki wieprzowej 4
mate cebulki 2
plasterkéw boczku wedzonego 8
tyzeczki musztardy sarepskiej 4
sol i pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

rolady rozbijamy. Smarujemy musztardg, sypiemy pieprzem i sola. Cebulke, ogdrki i boczek kroimy
w paseczki. Dzielimy na 4 porcje. Nastepie uktadamy i zawijamy. Rolady obwijamy nicia. Ktadziemy
na roztopiony ttuszcz. Dusimy az roladki beda miekkie. Ja jeszcze dodaje ogdreczek.

Smacznego.



