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SERNIK NA SMIETANIE

2 jajka,

pot szkl cukru,

3/4 szkl maki pszennej,

p6t szkl maki ziemniaczanej,

pét kost margaryny Kasi,

1 tyzeczka proszku do pieczenia.

Z podanych sktadnikéw zagnies$¢ ciasto i wytozy¢é na wysmarowang margaryng blaszke (24 x 34
cm). Nie zapiekad.

Przygotowac mase serowg:

1,2 kg sera pétttustego,

2 budynie smietankowe bez cukru (na pét litra),

pot litra Smietany kreméwki 30%,

péttorej szkl cukru (pét szkl dajemy do sera; 1 szkl do ubijania biatek), 8 jajek,
cukier waniliowy.

Ser zmieli¢ w maszynce. Do garnka dos¢ duzego (masy bedzie sporo i moze sie nie zmiesci¢ w
matym naczyniu) wtozy¢ zmielony ser i miksowa¢, doda¢ cukier, cukier waniliowy i miksowac.
Dodawac po zéttku, wsypac budynie caty czas miksujgc. Dodac ubitg piane z biatek (nie zapomnieé
dodac 1 szkl cukru) a na koncu dodacd ubitg Smietane. Wszystko teraz potgczy¢ i wytozy¢ na spéd
wczesniej przygotowany. Piec ok. 1 godz. w temp 180 st C. Sernik nie jest tani ale za to jak
smakuje.



