Doradca

smaku
Masa cytrynowa do ciast
MISIABE
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
cukier 1 szklanka
masto 0,5 kostki
cukier waniliowy 1 opakowanie

sok z jednej cytryny
mleko 0,5 szklanki

maka ziemniaczana 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Szklanke wody zagotowac¢ z mastem i cukrem. Doda¢ sok z cytryny. Mleko wymiesza¢ z maka
ziemniaczang i mieszajac wlewac do gotujgcej sie masy. Ostudzi¢. Nadaje sie zaréwno do
przektadania biszkoptu, natozenia na tarty jak i do wypetnienia babeczek.

Smacznego!!



